
Les cookies sans allergènes de La Marmotte
Gourmande sont bien plus qu'une simple
gourmandise. Ils incarnent une réponse
intelligente à une demande sociétale
croissante pour des produits alimentaires sains
et sûrs. Fabriqués en France avec des
ingrédients biologiques et enveloppés dans un
packaging respectueux de l'environnement,
ces cookies ont conquis le cœur des étudiants
et apprentis de Beaulieu Lavacant par leur
excellence et leur engagement en faveur du
développement durable.

Claire Brunaud, fondatrice de La Marmotte
Gourmande, a exprimé sa gratitude et sa fierté
lors de la remise du prix. "Recevoir le Prix
"Coup de Cœur Étudiant" est un honneur
immense.”

Le 26 février 2024 restera gravé dans l'histoire de l'agroalimentaire bio français, marqué par la
célébration de l'innovation et de la créativité au sein du secteur. La cérémonie de remise des prix
du Concours National de la Création Agroalimentaire Biologique, organisée par Gers
Développement, a été le théâtre d'un moment de reconnaissance particulièrement émouvant. Au
cœur de cet événement, un nom a brillé par son originalité et son engagement : La Marmotte
Gourmande, portée par l'entrepreneure inspirante, Claire Brunaud.

La Marmotte Gourmande s'est distinguée en
remportant le prestigieux Prix "Coup de Cœur
Étudiant", décerné par un jury de jeunes talents
issus du BTS Bioqualim du lycée de Beaulieu
Lavacant. Ce choix n'est pas le fruit du hasard,
mais celui d'une reconnaissance unanime de
l'innovation et de la qualité des produits
proposés par cette entreprise pas comme les
autres.

LiensLiens
Ce prix symbolique marque également une
étape importante dans le partenariat entre le
monde professionnel et la formation au sein du
secteur agroalimentaire. En associant
étroitement les étudiants et apprentis à ce
concours, Gers Développement et le lycée de
Beaulieu Lavacant renforcent les liens entre
l'éducation et l'industrie, favorisant ainsi
l'émergence de nouvelles idées et de
nouvelles perspectives pour l'avenir de
l'agroalimentaire bio.

Prix "Coup de Cœur Étudiant" au Concours
National de la Création Agroalimentaire
Biologique

Prix "Coup de Cœur Étudiant" au Concours
National de la Création Agroalimentaire
Biologique
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