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BREVET DE TECHNICIEN SUPERIEUR
BTSa BioQUALIM

Le BTSA BioQUALIM assure |'adéquation du diplédme avec les besoins
professionnels et les attentes sociétales, (innovations technologiques, cir-

cuits courts, sécurité sanitaire, RSE Responsabilité Sociétale des Entre- Le titulaire d'un BTSA BioQUALIM
prises.). peut poursuivre sa formation profes-
sionnelle en accédant a :
e BUT
) « Génie des procédés des »
ektre titulaire d'un bac général, technologique ou professionnel. (au Lycée Beaulieu Lavacant en par-
eS'inscrire sur Parcoursup https://Parcoursup.fr tenariat avec I'lUT d'Auch)

ePour les candidatures hors délais, contacter directement |'établissement. _ )
e Autres Licences Professionnelles

e Ecoles d'Ingénieur publiques ou

privées
Le BTSA BioQUALIM se caractérise par une majorité des enseignements eBachelor
dans les domaines techniques et professionnels (génie alimentaire, génie
industriel, biochimie, microbiologie, économie, statistiques et multimédia). e Préparation aux écoles d'ingénieur

Ces enseignements techniques se font sous forme de cours, travaux diri- en apprentissage

gés et travaux pratiques. . : :
L'insertion professionnelle pourra se

faire dans les secteurs de la produc-

L'étudiant recevra également une solide formation dans les domaines du o .
tion d'aliments en tant que :

management et de la communication.
Chef d'équipe,

16 semaines de stages collectifs et individuels réparties sur les 2 ans sont a
réaliser en entreprises alimentaires en France ou en Europe (partenariat
avec le Québec et I'Inde, Argentine, Canada).

Responsable unité de production
Responsable d'atelier de fabrication

Assistant qualité hygiéne sécurité et
environnemental

® Technicien Recherche et Dévelop-
pement

® Contréleur, certificateur

® Technicien de laboratoire agroali-
mentaire

® Agent des services vétérinaires
(fonction publique)




BREVET DE TECHNICIEN SUPERIEUR
BTSa BioQUALIM -

Volume horaire indicatif sur 2 ans

Enseignements Généraux Le BTSA est délivré selon deux
Lettres modernes 58h modes d'évaluation :
Documentation 2%h e 17 Epreuves en Contréle Continu

) ) en Cours de Formation 62,5%.
Langues Vivantes (anglais ou espagnol) 116h
Education socio-culturelle 87h e 3 Epreuves Terminales 37,5%.
EPS 87h o

Il est intégré dans les parcours

SESG / économie générale 87h LMD (120 ects).

Enseignements Technologiques et Professionnels

Mathématiques 101.50h
Biochimie / Microbiologie / Biotechnologie 232h
GP IAA Génie Alimentaire 290h
GP IAA Génie Industriel 159.50h
TIM 43.50h
SESG / Gestion entreprise/ Management 101.50h
Enseignement a l'initiative de |'Etablissement

EIL Etude de la filiere céréales « Du grain au pain » 87h

STAGES : 16 semaines en entreprise

e Cours théoriques en classe entieres et en demi-groupe.
Nombreux Travaux Pratiques et Travaux Dirigés.
Séances en pluridisciplinarité.

Visites techniques et intervenants extérieurs.
Partenariat avec des entreprises du territoire.

Des laboratoires de biochimie et microbiologie neufs

Une halle technologique rénovée, performante avec de nouveaux ateliers et équipements.
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